Beschlussvorlage Referat Baureferat

Abteilung Abt. 34, Hochbau
2020/383 Verfasser(in)
Gremium Termin Vorlagenstatus
Bauausschuss 12.11.2020 offentlich

Wittelsbacher Schloss Friedberg - Cateringkliche

Beschlussvorschlag:

Der Bauausschuss ermachtigt die Verwaltung, auf Grundlage der Planung vom 12.11.2020 zur
kiichentechnischen Einrichtung die notwendigen nachsten Projektschritte Ausschreibung, Vergabe
und Umsetzung durchzufthren.

Hinsichtlich Spulgeréat, Kaffeezubereitung und Kilhlung werden folgende Varianten gewahilt:

Spulgerat:
o Untertisch-Gewerbespilmaschine mit Osmoseanlage fiir Geschirr und Glaser
ODER
o Untertisch-Gewerbespilmaschine mit Osmoseanlage nur fir Geschirr, sowie Untertisch-
Gewerbespulmaschine mit Osmoseanlage nur fir Glaser
Kaffeezubereitung:
o Gastronomiegeeigneter Kaffeevollautomat
UND/ ODER
o Gastro-Filterkaffeemaschine
Kihlung:
o Gewerbe-Umluft-Tiefkihlschrank
ODER
o Getrankeklhlzelle mit Kalteregal erweitert um eine Mini-Tiefklhlzelle

anwesend: flir den Beschluss: gegen den Beschluss:
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Sachverhalt:

Projektchronik

Das Planungskonzept zur Sanierung und Umnutzung des Wittelsbacher Schloss zu einem Birger-
und Kulturzentrum aus dem Jahre 2009 sieht zwei Cateringbereiche, einen im Erdgeschoss und
einen im Obergeschoss vor.

Der Cateringbereich im Obergeschoss 1 ist bereits ausgefiihrt und in Betrieb. Der Cateringbereich im
Erdgeschoss zwischen Rittersaal und Remise besteht aus zwei Raumen und ist planerisch fir das
Aufbereiten und Anrichten von Warm- und Kaltspeisen fiir groRe Veranstaltungen und das Spilen
der anfallenden Geschirrmengen konzipiert. Auf dieser Basis erfolgte auch die Ausfiihrungsplanung

der Liftungs-, Sanitar- und Elektroinstallation.

Nach Besichtigung des Schlossgebaudes durch Vertreter des Hauses der Bayerischen Geschichte
im Rahmen der Bewerbung fur die Landesausstellung 2020 hat der Schlossausschuss am
23.02.2016 beschlossen, den Einbau des Cateringbereichs im Erdgeschoss bis zum Jahr 2021
zuriickzustellen.

Aus diesem Grunde wurden in diesem Bereich die fir den spéateren Cateringbetrieb notwendigen
Luftungs-, Sanitar- und Elektroinstallationen nur vorgeristet und auf die Zwischenwande und den
Fliesenbodenbelag verzichtet. Die Erfahrungen vonseiten des Veranstaltungsmanagements zeigten
zwischenzeitlich, dass der Einbau der Cateringkiiche wie geplant fur die reibungslose Nutzung bei

Veranstaltungen notwendig ist.

Am 20.02.2020 erfolgte ein erstes intensives Abstimmungsgesprach zwischen der Abt. 61 —
Veranstaltungsmanagement Wittelsbacher Schloss - und dem Caterer ,Goldener Stern“, Herrn Ful®

bezlglich der kiichentechnischen Ausstattung.

In der Stadtratssitzung am 28.05.2020 wurde die Notwendigkeit der Umsetzung der Cateringktiche

im Erdgeschoss anerkannt.
Im Juni 2020 erfolgte eine ergebnisorientierte Abfrage bei den Caterern ,Landmetzgerei Stocker*,
.Partyservice Rank® und Markus Lorenz zu den bisher geplanten Grundrissen, Prozessen und

Ablaufen der Cateringkliche im Wittelsbacher Schloss.
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Nach weiterer Abstimmung mit dem Veranstaltungsmanagement des Wittelsbacher Schlosses

Friedberg konnte die konkrete kiichentechnische Ausstattung schlie3lich am 16.7.2020 (Vorlage- Nr.

2020/205) in der Stadtratssitzung vorgestellt werden. Es wurden folgende Beschliisse gefasst:

1. Der Stadtrat beschliel3t die Umsetzung der Cateringkiiche im Erdgeschoss zu Jahresbeginn

2021 ohne die urspriinglich geplanten Kombidampfer.

Der Stadtrat beschliet die Bereitstellung der Finanzmittel, gegebenenfalls auch
Uberplanmanig.

Der Stadtrat ermachtigt die Verwaltung zur Vergabe der Planungsauftrage an Fachplaner und
die Bau- und Lieferleistungen auszuschreiben bzw. Angebote einzuholen. Die Planung ist

dem Gremium vor Ausschreibung/ Angebotseinholung erneut vorzustellen.

In Ausfiihrung des Beschlusses Ziffer 3. erfolgt die erneute Vorstellung einer angepassten Planung

mit Auswabhlvarianten im zustéandigen Fachausschuss.

Uberarbeitete Planung

Folgende Technik entfallt nunmehr gegeniber der am 16.7.2020 vorgestellten Planung:

Geschirrsortiertisch mit Handwaschbecken

Zulauftisch mit Becken und Pendelbrause

Korbdurchschubspllmaschine und Auslauftisch mit Korbgleitbahn

1 Arbeitstisch und 4 Tellerhordengestelle

Kaffeemaschinentisch und Kaffeespezialititenmaschine (Grof3gastronomieausstattung) inkl.

Wasserfilter

Die Verwaltung schlagt vor, die Planung um folgende neuen Elemente zu erganzen:

Umlufthaube mit eingebautem Ventilator im Bereich der Stellflachen der fir die jeweilige
Veranstaltung gemieteten Kombidampfer (Beschaffung wurde im Stadtrat am 16.7.2020 unter
Ziffer 1 abgelehnt)

Die Kombidampfer sind in der Regel nicht mit einer Abluftanlage bzw. Raumluftfiltern
ausgestattet. Um die Bausubstanz des Wittelsbacher Schlosses durch die Dampfentwicklung der
Mietgerate nicht zu geféhrden, ist die Bereitstellung einer fest installierten Umlufthaube hier

sinnvoll.
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e Ausristung der in der Planung bereits vorhandenen Kaltgetrankeausgabe, des Gewerbe-Umluft-
Tiefkthlschrankes, des Gewerbe- Umluft-Kiihlschrankes und des Kellnerpasses um Rollen
Dies ermoglicht im vergleichsweise groRen Gebaude flexible Bewirtungen, beispielsweise im
Innenhof. Die Kostensteigerung ist demgegenuiber gering.

e Mobiles Glaserregal zur Verbesserung des mobilen Ausschankprozesses

Dies dient der Verbesserung des mobilen Ausschankprozesses, beispielsweise im Innenhof.

Zwischen folgenden zusatzlichen Ausfiihrungsvarianten ist noch auszuwahlen:

e Spulgerét:
= Untertisch-Gewerbespilmaschine mit Osmoseanlage fiur Glaser und Geschirr in
Kombination.
Diese Variante bietet den Vorteil, dass mit einem Gerét alles gespult werden kann, so dass
die Beladung flexibel ist. Nachteilig wirkt sich aus, dass durch die Verschmutzung des
Geschirrs die Glaser — inshesondere bei gehobenen Veranstaltungen - nachpoliert werden

mussen.

ODER

= Untertisch-Gewerbespilmaschine mit Osmoseanlage nur flr Geschirr UND Untertisch-
Gewerbespulmaschine mit Osmoseanlage nur fur Glaser.
Hier werden Geschirr und Glaser getrennt gespiilt, zu den Vor- und Nachteilen siehe eben.

Die Anschaffung und der Wartung von zwei Geraten ist auch kostentechnisch zu betrachten.

Es ist eine Spulvariante zu wahlen.

o Kaffeezubereitung:
= Gastronomiegeeigneter Kaffeevollautomat
Ein Kaffeevollautomat mit Gastronomieeignung ermoglicht es, Kaffeespezialitaten
(Cappuccino, Espresso, Latte Macchiato etc.) zuzubereiten, die bei gehobenen

Veranstaltungen (z.B. Hochzeiten) haufig nachgefragt werden.
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UND / ODER

=> Gastro-Filterkaffeemaschine
Eine Filterkaffeemaschine ermdglicht es, bei grolien Veranstaltungen an eine Vielzahl von
Personen gleichzeitig Kaffee auszuschenken mit vergleichsweise wenig Personalaufwand.

Die Auswahl ist indes auf den Briihkaffee beschrankt.

Das Gremium kann sich bei der Kaffeezubereitung auch dafiir entscheiden, beides

anzuschaffen. Ansonsten sind Alternativen zu wahlen.

Kuhlung:
= Gewerbe-Umluft-Tiefklihlschrankes
Der Tiefkuhlschrank kann flexibel eingesetzt und auch an anderer Stelle genutzt werden.

ODER

= Mini-Tiefklhlzelle
Die Kapazitat einer Mini-Tiefkiihlzelle ist weit gréRer als bei einem Tiefkihlschrank. Der
Platzbedarf ist jedoch auch erheblich grosser und die Zelle ist fest fixiert, daher nicht flexibel

verortbar und maoglicherweise bei spateren Veranderungen nachteilig.

Die Vorschlage Kihlung sind alternativ zu verstehen.

Die erneut vorgelegte Planung enthalt nunmehr also folgende Kiichentechnik:

Getrankekuhlzelle mit Kalteregal

Arbeitstischanlage mit Spul- und Handwaschbecken

Untertisch-Gewerbespulmaschine (Kombination Glaser und Geschirr) mit Osmoseanlage
1 Arbeitstisch fahrbar (offen)

Arbeitstisch mit Spul- und Handwaschbecken und 2 CERAN-Kochfeldern
Wandhangeschrank

Kellnerpass

Warmebriicke

1 Arbeitstisch fahrbar (3-seitig geschlossener Unterbau)
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e Wandboard 1-etagig
o Kaltgetrdnkeausgabe mit Kihlziigen
o Gewerbe-Umluft-Tiefkihlschrank

o Gewerbe-Umluft-Kiihlschrank

¢ Umlufthaube mit eingebautem Ventilator im Bereich der Stellflachen der Kombidampfer

e Ausristung der in der Planung bereits vorhandenen Kaltgetrdnkeausgabe, des Gewerbe-Umluft-

Tiefklihlschrankes, des Gewerbe- Umluft-Kiihischrankes und des Kellnerpasses um Rollen fir

einen mobilen, flexiblen Einsatz
e Mobiles Glaserregal zur Verbesserung des mobilen Ausschankprozesses
e Spulgeréat nach Auswahl
o Kaffeezubereitung nach Auswabhl

e Kihlung nach Auswahl

Kostenschatzung

28.05.2020 120.000.- €

16.07.2020 81.200.- €

12.11.2020 von 63.700.- € bis 65.700.- €, je nach Entscheidung des Gremiums

Die Umsetzung der Cateringkiiche EG kénnte zum April/Mai 2021 abgeschlossen werden.

Finanzielle Auswirkungen: [Jja [nein
Gesamtkosten: € | hierauf objektbezogene Einnahmen €
Rest-Eigenfinanzierung €
Haushaltsmittel
X] Mittel vorhanden [] Verw.HH HHSt.: €
X Verm.HH HHSt.:  3655.9400 140.000,00 €
[] keine Mittel [] tiberplanmaRige Mittelbereitstellung erforderlich
vorhanden oder nur in Hohe von: €
teilweise vorhanden Deckungsmittel: €
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Anlagen:
Anlage 1 — Wittelsbacher Schloss Friedberg — Catering-Kiiche | Erdgeschoss
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