Wittelsbacher Schloss Friedberg
Grundriss EG + Kapazitat Gaste

Remise:
90 Personen bei
Bankettbestuhlung
(Bewirtung Men)
ohne Blihne

Rittersaal:
90 Personen bei
Bankettbestuhlung
(Bewirtung Men)

ohne Blihne

Schlosshof:
480 Personen bei
Bestuhlung mit

L Biertischgarnituren
= : (Fingerfood und

- Héappchen)
ohne Buhne

iy ANy,

A
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Wittelsbacher Schloss Friedberg
Grundriss OG + Kapazitat Gaste

Grol3er Saal:
200 Personen bei
Bankettbestuhlung
(Bewirtung Menu)
ohne Bihne

Herzogin-
Christina-Zimmer:
40 Personen bei

Bankettbestuhlung
(Bewirtung Men)

.

Herzog-
Ludwig-Zimmer:
40 Personen bei
Bankettbestuhlung
(Bewirtung Menti)
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Wittelsbacher Schloss Friedberg
Ubersicht der Nutzungen und Ablaufe zur Bewirtung von Veranstaltungen

externer Caterer

stadtische Nutzung

Prozesse

Veranstaltungen im
Erdgeschoss

Veranstaltung im
Obergeschoss

Veranstaltungen im
Erdgeschoss

Veranstaltung im
Obergeschoss

Geschirr- und Bestecklauf

wird vom Caterer mitgebracht und benutzt
wieder mitgenommen

wird vom Caterer mitgebracht und benutzt
wieder mitgenommen

hauseigenes Geschirr -
Reinigung
mit Spllmaschine EG und OG 1

hauseigenes Geschirr -
Reinigung
mit Spulmaschine OG 1

wird vom Caterer mitgebracht und benutzt
wieder mitgenommen - Wiinschenswert:

wird vom Caterer mitgebracht und benutzt

hauseigene Glaser -

Glaserlauf Zwischendurch Spiilméglichkeit vor Ort wieder mitgenommen Re\nlgung‘mlt Spal- Splilmaschine OG 1
- . maschine EG
(Spulmaschine EG)
Speisenlagerung Kihizelle EG Kihlschranke OG 1 und Kihizelle EG Kihlschranke OG 1 und

Kiihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Speisenbereitung (Men)

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

Fingerfood | Happchen | Suppen

wird in der Ausgabekiiche EG angerichtet /
erwarmt

wird in der Ausgabekiiche OG 1 angerichtet /
erwarmt

wird in der Ausgabekiiche EG angerichtet/
erwarmt

wird in der Ausgabekiiche OG 1 angerichtet /
erwarmt

Getrankelagerung

Kihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kaffeezubereitung

Kaffevollautomat
EG

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 1

Kaffevollautomat
EG

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 1

Speiseeis, Eiswirfel

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG
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Wittelsbacher Schloss Friedberg
Zusatzinformationen

+ Die Kapazitat des Kombidampfers in OG 1 beschrankt sich auf 40 Speisen
* Hauseigenes Geschirr, Besteck und Trinkglaser lagern in OG 1

* Verwendung des hauseigenen Geschirrs nur durch das Veranstaltungsmanagement bei
stadtischen Veranstaltungen

*  Mit der Gastro-Filterkaffe-Maschine in OG 1 ist die Herstellung von Kaffeespezialitaten
(Capuccino etc.) nicht méglich

» Derzeit ist im Schloss kein Gefrierschrank vorhanden
+ Catering bei Reihenbestuhlung als Buffet oder Fingerfood / Happchen

* Derzeit ist keine ausreichende Ausstattung mit Tischen zur Bankettbestuhlung aller
Raume vorhanden

» Derzeitiger Standort der mitgebrachten Kombidampfer von Caterern unter den Arkaden
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Wittelsbacher Schloss Friedberg
Bedarf und Nutzung bei Veranstaltung mit externem Caterer

Veranstaltungen mit externem Caterer

Erdgeschoss

1. Obergeschoss

Rittersaal

Remise

Schlosshof

H.C.-Zimmer

H.L.-Zimmer

GroRer Saal

Kapazitat

90 Personen | Meni

90 Personen | Menii

480 Personen | Fingerfood
und Happchen

40 Personen | Meni

40 Personen | Meni

200 Personen | Meni

Bedarf Spulbereich | externer Ca

terer

wird vom Caterer mitgebracht

wird vom Caterer mitgebracht

wird vom Caterer mitgebracht

wird vom Caterer mitgebracht

wird vom Caterer mitgebracht

wird vom Caterer mitgebracht

Geschirr und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder
mitgenommen mitgenommen mitgenommen mitgenommen mitgenommen mitgenommen
wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht
Besteck und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder
mitgenommen mitgenommen mitgenommen mitgenommen mitgenommen mitgenommen
wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht | wird vom Caterer mitgebracht
und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder und benutzt wieder
mitgenommen — mitgenommen — mitgenommen — mitgenommen — mitgenommen — mitgenommen —
Trinkglaser Wiinschenswert: Wiinschenswert: Wiinschenswert: Wiinschenswert: Wiinschenswert: Wiinschenswert:
Zwischendurch Spiilméglichkeit | Zwischendurch Spiilméglichkeit | Zwischendurch Spiilmoglichkeit [ Zwischendurch Spiilméglichkeit | Zwischendurch Spiilméglichkeit | Zwischendurch Spiilmoglichkeit
vor Ort vor Ort vor Ort vor Ort vor Ort vor Ort

(Glaserspiilmaschine EG)

(Glaserspiilmaschine EG)

(Glaserspiilmaschine EG)

(Glaserspiilmaschine EG)

(Glaserspiilmaschine EG)

(Glaserspiilmaschine EG)

Bedarf Geratenutzung Ausgabekiiche | externer Caterer

Speisenlagerung

Kihlzelle EG

Kihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kihlschranke 0OG 1 +
Kiihlzelle EG

Kihlschranke OG 1 +
Kihlzelle EG

Kihlschranke OG 1 +
Kihlzelle EG

Speisenzubereitung (Mend)

mitgebrachte Kombiddmpfer

mitgebrachte Kombidampfer

mitgebrachte Kombidampfer

mitgebrachte Kombidampfer

mitgebrachte Kombiddmpfer

mitgebrachte Kombidampfer

Getrdnke

Kiihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kuhlschranke OG 1 +
Kiihlzelle EG

Khlschranke 0G 1 +
Kiihlzelle EG

Kthlschranke 0OG 1 +
Kiihlzelle EG

Kaffee

Kaffevollautomat
EG

Kaffevollautomat
EG

Kaffevollautomat
EG

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 1

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 2

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 3

Speiseeis, Eiswirfel

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG
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Wittelsbacher Schloss Friedberg

Bedarf und Nutzung bei stadtischen Veranstaltungen

stadtische Veranstaltungen

Erdgeschoss

1. Obergeschoss

Rittersaal

Remise

Schlosshof

H.C.-Zimmer

H.L.-Zimmer

GroRer Saal

Kapazitat

90 Personen | Menii

90 Personen | Menii

480 Personen | Fingerfood
und Happchen

40 Personen | Menii

40 Personen | Meni

200 Personen | Meni

Bedarf Spulbereich | stadtische

Veranstaltungen

hauseigenes Geschirr

Spilmaschine OG 1

Spiilmaschine OG 1

Spilmaschine OG 1

Spilmaschine OG 1

Spilmaschine OG 1

Sptilmaschine OG 1

hauseigenes Besteck

Spulmaschine OG 1

Sptilmaschine OG 1

Sptlmaschine OG 1

Spulmaschine OG 1

Sptlmaschine OG 1

Sptilmaschine OG 1

hauseigene Trinkeliser Gléserspil- Glaserspul- Glaserspul- Gléserspil- Glaserspil- Glaserspul-

8 € maschine EG maschine EG maschine EG maschine EG maschine EG maschine EG
Bedarf Geratenutzung Ausgabekiiche | stadtische Veranstaltungen

Speisenlagerung Kiihlzelle EG Kiihlzelle EG Kiihlzelle EG Kahlschranke OG 1 + Kihlschranke OG 1 + Kihlschranke OG 1 +

Kiihlzelle EG

Kiihlzelle EG

Kihlzelle EG

Speisenzubereitung (Menu)

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

gemietete Kombidampfer

Getranke

Kiihlzelle EG

Kihlzelle EG

Kihlzelle EG

Kahlschranke OG 1 +
Kiihlzelle EG

Kihlschranke OG 1 +
Kiihlzelle EG

Kiihlschranke OG 1 +
Kihlzelle EG

Kaffee

Kaffevollautomat
EG

Kaffevollautomat
EG

Kaffevollautomat
EG

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 1

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 2

Gastro-Filterkaffe-
Maschine OG 3

Speiseeis, Eiswiirfel

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG

Gefrierschrank
EG
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2195

PT-M/PT-M EnergyPlus

Wittelsbacher Schloss Friedberg
Ausstattung EG | Geschirrsptlmaschine + Kaffeevollautomat

7161

- - oL
g? 825
=_r.|] ........ 590 mm
a i &, . ,
= - I i: Geschirrspllmaschine
[ 3 RIS % . ~ | Abluftwarmeriickgewinnung Kaffevollautomat
Py i : - B ~  Wasseraufbereitung (Umkehrosmosegerat) 180 Tassen
I - 35 | Tankinhalt 4,5 Liter Wassertank )
— 3 — Glaserspiilmaschine (Koérbe 22 / 32 / 48 cm h) 3 kg Kaffebohnenbehalter
585 - &
35 615 730
a5
J !
Aligemeine Daten PT-M - -
Tankinhalt | 35
Korbmake mm 500x500
Lichte Einfahrhihe mm 440
Arbeitshihe mm 850
Spiilpumpe kv 1,0
Gerduschemission dBiA) max. 62
Spritzschutz IPX5
Gewicht netto/brutto kg 134/153
— mit EnergyPlus kg 1571185
— mit ClimatePlus kg 214/256
Ma. Zulaufwassertemperatur “C
Erforderlicher WasserflieBdruck bar/kPa
— bei EnergyPlus + ClimatePlus Ausfiirung — bar/kPa
Spezifische Daten je nach Software Glaser
Theoratische Leistung Standard * Karbe./h 22/32/48
Theoretische Leistung Kurzprogramm *! Karbe/h 38/55(77
Nachspithwasserbedarf je Spalgang ** | él:nl' 40
Machspitwasserbedarf je Spdlgang mit Antrieb | ilnonl' o6 Milchkuhler / Tassenwarmer
= 45 —190 Tassen
- N . 62 ) A
Tanktemperatr c e 4,5 Liter Milchvolumen
Machspiilwassertemperatur °C ginl"" 3 beheizbare Regalb(-jden
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Wittelsbacher Schloss Friedberg
Ausstattung EG | TK-Zelle

Tiefkiihlschrank
Umluftkiihlung
Volltlr selbstschlieRend, abschlieRbar

Kihlzelle mit integriertem Kalteaggregat
2600 X 1400 x 2370

Warmeschrank im Kellnerpass
-Sonderkonstruktion weil abgewinkelt -
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