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„Die Natur auf dem Teller“. Im Mittelpunkt unseres Wirkens steht 
die Nachhaltigkeit der von uns verwendeten Produkte. Fernab von 
jeglicher Massenfertigung bringen wir Frisches direkt auf den Tisch. 
Dafür sorgen kurze Wege; Fleisch, Gemüse, Obst und Getränke 
bleiben so besonders nährstoffhaltig. Wir setzen auf regionale Nähe. 

Dies ist unsere Philosophie. Dies ist unser Anspruch an die gesamte 
Unternehmensgruppe. Im Vordergrund all unseres Handelns steht 
dabei immer die Freude am Leben von Mensch und seiner 
Ernährung.

1. Philosophie
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Der Ursprung der Oberbayerischen Fleisch & Wurst GmbH ist der 
Konradhof in Unering bei Starnberg. Dieser Hof existiert seit über 
500 Jahren. Im Jahr 2013 wurde die OFW als GmbH gegründet, um 
die Expansion eines nachhaltig operierenden landwirtschaftlichen 
Betriebs weiter voranzutreiben. Neben dem Ausbau von Metzgerei 
und Schlachterei sowie der Hofläden im Fünf-Seen-Land wurde 2016 
in Gröbenzell eine neue, hochmoderne Metzgerei und eine EU-
zertifizierte Küche in Betrieb genommen. Inzwischen wurden 
weitere Teilbetriebe rund um das Thema Nahrung, Catering und 
Gastronomie gegründet. Alleiniger Inhaber und Geschäftsführer der 
OFW ist zwischenzeitlich Peter Fischhaber.

2. Die Geschichte der OFW
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3. Die OFW
Unsere Geschäftsbereiche



Das Herzstück der OFW steht in Gröbenzell: 
eine EU-zertifizierte Küche sowie eine hochmoderne Metzgerei auf rund 

5.000 Quadratmetern. 
Mit viel Freude am täglichen Tun arbeiten hier über 75 Menschen. 

Wir haben nicht nur in die Ausstattung investiert, 
sondern auch in qualifiziertes Personal. 

Weil wird davon überzeugt sind, dass Begehrlichkeit von nachhaltigen, 
regionalen und anspruchsvollen Produkten weiter steigen wird –

und zwar auf allen Ebenen: 
bei Firmen, öffentlichen Einrichtungen und nicht zuletzt beim 

Endverbraucher.

7



8



Die OFW Handelsmarke

steht neben unseren Konradhof Produkten für die Eigenvermarktung

und für eine professionelle Fleisch- & Wurstproduktion

für die Gemeinschaftsverpflegung und den Lebensmitteleinzelhandel. 

Dabei produzieren wir für namenhafte Markenprodukte und 

platzieren auch eigene Produkte wie Currywurst und hochwertige 

Wildprodukte im Lebensmitteleinzelhandel.
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Unserer Fleisch wird in der neu erbauten Spezialitätenmanufaktur in Gröbenzell bei München 

unter Leitung von Herrn Dr. Patrik Kirsch zu edlen Produkten weiterverarbeitet.

Hier verfügen wir sowohl über eine Metzgerei, als auch eine Großküche. Diese Kombination 

erlaubt uns, viele verschiedene Produkte in hochwertiger Qualität zu fertigen.

Ausgestattet mit modernster Technik produzieren wir hier auf über 2.000m² 

mit EU-Zulassung nach IFS und EU-Bio zertifiziert. 
Hier produzieren wir nach folgenden Grundsätzen:

- Natürlichen Geschmack erhalten
- Verzicht auf Geschmacksverstärker und Aromen

- Verzicht auf Zusatz von Phosphat – dank Warmwurst-Prozess
- Verwendung von natürlichen Gewürzen

- Pökelsalz und Nitrit so wenig wie möglich verwenden 
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Ein junges und dynamisches Unternehmen

mit traditionell bayerischen Wurzeln. 

Nachhaltigkeit, kompromisslose Qualität und ein Bewusstsein für Natur

und Mensch prägen Handeln und Denken des Eventcaterers.

Dafür bürgen wir.
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OFW Catering – was ist das Besondere? 
Wir verbinden traditionelle Werte und Prinzipien mit modernster 

Technologie und effizienten Prozessen, um ein hervorragendes, 
ehrliches und nachhaltiges Cateringprodukt zu kreieren.

Für die Bereiche Kinder, Jugendverpflegung und 
Betriebsgastronomie.

Wir sind traditionell, bodenständig und heimatverbunden; aber auch 
modern, innovativ und jederzeit am Puls der Zeit.
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4. Zahlen & Fakten
Die OFW und ihre Teilbetriebe
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Zahlen & Fakten
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Gründung Landmetzgerei 2005

Gründung 
Oberbayerische Fleisch & Wurst GmbH

2013

Geschäftsführer Peter Fischhaber

Anzahl Mitarbeiter 337

Anzahl leitende Mitarbeiter 30

Küchen-Standorte 4

Metzgerei-Standorte 1

Hofladen Standorte 1

Kantinen-Standorte 34

Mahlzeiten pro Tag Über 20.000

Jahresumsatz Über 25 Mio €
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5. Unser Herzblut
jeder Tag voller Einsatz
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Peter Fischhaber:
Wir haben ein Ziel: mit Leidenschaft und Hingabe, mit Organisation und Stärke, mit der 
richtigen Idee und dem richtigen Team wollen wir unsere Kunden und Gäste glücklich und 
zufrieden machen!

Wir haben unseren eigenen sehr hohen Anspruch an Qualität - darum geben wir uns nie mit 
dem Mittelmaß zufrieden. Dieses stete Streben nach Perfektion gepaart mit dem 
„Gewusst wie!“, Zeitgeist und Leidenschaft geben uns unseren Ansporn und bestimmen unser 
Denken und Handeln.

Wir erfüllen mit pragmatischen Lösungen selbst anspruchsvollste Bedürfnisse professionell 
und nachhaltig auf hohem Niveau.

Wir sind immer pro-aktiv. Unsere langjährige Erfahrung, ein großes Netzwerk, präzise 
Planung und grenzenlose Kreativität machen uns zu einem agilen und gleichermaßen 
zuverlässigen Partner.
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„Wir sind durch und durch Dienstleister.
Wir wollen Sie begeistern – für uns!“
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6. Ihre Ansprechpartner

sind immer für Sie da
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Michael Settelmayer
Marketing  I Vertrieb

Oberbayerische Fleisch & Wurst GmbH
Danziger Straße 19
82194 Gröbenzell

+49 (0)170 222 4969
settelmayer@konradhof.de

Peter Fischhaber
Geschäftsführender Gesellschafter

Oberbayerische Fleisch & Wurst GmbH
Danziger Str. 19
82194 Gröbenzell

+49 (0) 171 772 4681 
fischhaber@konradhof.de
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Danke
für Ihre Aufmerksamkeit!


